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Pour suivre I'actualité Garig
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Potage paysan Soupe minestrone Potage crécy Velouté poireaux & PDT Créme de légumes
Mousse citron Yaourt aromatisé Fromage blanc aux fruits Yaourt nature & sucre Liégois café
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Fromage blanc nature &

Gouda (individuel) Yaourt aromatisé Mimolette a la coupe e Bleu a la coupe
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Fruits de saison m Pomme au four ﬂ chef @ Fruits de saison m Poire au sirop
SOIR SOIR SOIR SOIR SOIR
Velouté de petits pois Créme de courgettes Bouillon vermicelles Potage paysan Soupe de légumes
Yaourt aromatisé Fromage blanc nature & sucre Yaourt nature & sucre Créme caramel Flan vanille
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Farfalles 0 Gratin d'épinards g Pomme de terre vapeur @ Ratatouille des co//Me.@O@ Riz aux oignons confits 0
Emmental Saint Nectaire AOP Yaourt aromatisé Biiche de chévre Edam & la coupe
Flan au chocolat Fruits de saison Donut sucré Géteau du chef @0 Fruits de saison
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Soupe de poireaux Potage esali Soupe d'épinards Velouté picard Créme du Barry
Fromage blanc nature & sucre Yaourt nature & sucre Créme vanille Fromage blanc aux fruits Mousse au citron
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SOIR SOIR SOIR SOIR SOIR
Bouillon vermicelles Soupe a I'oignon Velouté de carottes Potage choisy Velouté de petits pois

Flan vanille Liégois chocolat Yaourt nature & sucre Yaourt aromatisé Creme café




