Lundi 4 Mai Mardi 5 Mai Mercredi 6 Mai Jeudi 7 Mai Vendredi 8 Mai
Taboulé Salade tomates Carottes rapées Salade verte
Cuisse de poulet et mozzarella Filet de colin Escalope
grillé et son jus Andouillette sauce de porc JOUR
tradition a l'all grillée creme échalotes | sauce forestiere FERIE
Tomatesala | sauce moutarde Riz créole Penne rigate
provencale (\\ a l'ancienne Montcadi Cantal
Emmental ’%{M Frites Flan vanille nappé | Fruit de saison
Fruit de saison Fromage blanc de caramel a3
— Poire Chocolat oap
Lundi 11 Mai Mardi 12 Mai Mercredi 13 Mai Jeudi 14 Mai Vendredi 15 Mai
Tomates croc sel | Salade d'endives Maquereaux
Blanquette Boudin noir aux a la tomate
de poulet oignons Roti de boeuf
a l'ancienne carameélisés Carottes persillés
Pommes noisette Purée de Mimolette
Gouda pommes de terre Moelleux au
Fruit de saison Gouda chocolat du chef
Pomme au four
Lundi 18 Mai Mardi 19 Mai Mercredi 20 Mai Jeudi 21 Mai Vendredi 22 Mai
, Le chateaudema |
Salade verte Pizza fromage Carottes rapées i Fiand au fromage
Trio de petltg Pavé de_colm Pieds paq_ueﬁs ala Salde feE e Encornets
légumes farcis sauce vierge marselllaise =i ez el é. la prov_enc;ale
sauce tomate Gratin d'épinards | Pommes de terre s de Riz aux oignons
Frites Saint Nectaire vapeur , ooulet fermier confits
Emmental Banane Yaourt aromatisé Ratatouilles Edam
Flan au Donut sucré des collines Pomme
Chocolat | BUche de chévre
Gateau du chef »
Lundi 25 Mai Mardi 26 Mai Mercredi 27 Mai Jeudi 28 Mai Vendredi 29 Mai
Avocat Salade verte Salade Tranche
vinaigrette Carbonara du chef piémontaise de melon
JOUR Cuisse de pintade Penne rigate Navarin Paélla de la mer
FERIE rotie au jus Mimolette d'agneau Riz
Frites Poire aux Courgettes en Emmental
Tartare nature amandesb\:: I persillade Purée de Fruits
Pasteque "~ Lou Pastroun du chef ot
ﬁ Fruit de saison ’
Tesus exclusivement (T = ) PR ) or ol i o= Froniage b aicoine

proposées sont

de I'agriculture _cona —
Label Rouge d'origine FRANCI

’_‘/ biologique




