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Pour suivre I'actualité Garig
sur les réseaux sociaux
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Soupe Du Barry Potage paysan Bouillon vermicelles Soupe minestrone Potage de légumes
Yaourt nature & sucre Créme caramel Yaourt aromatisé Liégois café Fromage blanc nature & sucre

Soupe de légumes

Carottes rapées bio &

Salade piémontaise Feuilleté au fromage

Salade verte bio & vinaigrette Q

ﬂ Eclair au chocolat Quatre-quarts Banane @ Orange @
SOIR SOIR SOIR SOIR SOIR
Potage choisy Soupe de Iégumes Velouté de champignons Potage esal Potage tourangelle
Flan vanille Yaourt nature & sucre Fromage blanc nature & sucre Mousse citron Yaourt aromatisé
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Petits pois mijotés Purée de courge sauce bolognaise

Velouté de légumes anciens
bio & vache picon
Couscous de la mer
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Semoule, pois chiches
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Velouté de poireaux Bouillon vermicelles Velouté de courge Soupe a I'oignon Créme de légumes
Liégois chocolat Yaourt aromatisé Yaourt nature & sucre Créme café Fromage blanc nature & sucre
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Soupe de légumes Potage Saint Germain Soupe de poisson Potage crécy Velouté de champignons

Yaourt aromatisé Fromage blanc nature & sucre Liégois vanille Créme caramel Yaourt nature & sucre




