MNenus

Foyer Restaurant : 07 75 23 06 01

Jeudi 1°" mai

Vendredi 2 mai

FERIE

Concombres
(vinaigrette)
Cceur de merlu
(sauce épices douces)

Riz pilaf

Mimolette
Flan au chocolat

Lundi 5 mai

Mardi 6 mai

Mercredi 7 mai

Jeudi 8 mai

Vendredi 9 mai

Tarte au fromage
Filet de poisson
meuniere
Brocolis braisés
Saint Moret
Gateau deriz

Poireaux (vinaigrette)
Saucisse de Lozere
Frites
Gouda
Kiwi

Salade de tomates
Gardiane de taureau
Blé pilaf
Edam

Tarte aux pommes
(facon crumble)

FERIE

«

A~

Carottes rapées
Escalope de dinde
Haricots verts
persillés
- Camembert

'~ Tarte citron

=7
sy —

meringuée

Lundi 12 mai

Mardi 13 mai

Mercredi 14 mai

Jeudi 15 mai

Vendredi 16 mai

Betteraves Rillettes de thon Salade verte Maquereaux Salade tomates
(vinaigrette) Choux farcis Poisson moutarde mozzarella
Escalope de porc (sauce tomate) a la bordelaise Daube de boeuf Pavé de colin
Petits pois Poélée de legumes Purée a la provencale (sauce beurre)
(mijotes) Cantal Tomme grise Frites Tortis
Vache Picon Riz au lait caramel |  poire au chocolat Emmental Saint Paulin
Ananas Pomme Kiwi
Lundi 19 mai Mardi 20 mai Mercredi 21 mai Jeudi 22 mai Vendredi 23 mai
Salade de cceur | Courgettes rapées Taboulé Salade de Rosette
de palmier Lasagnes au beoeuf | Escalope de dinde | pommes de terre cornichons
Boulettes de Brie basquaise Sauté de veau Coeur de merlu
beeuf napolitaine | Eclair au chocolat Haricots verts aux olives (sauce creme et herbes)
Frites Mimolette Flan courgettes Riz pilaf
Lou Foundre de Purée de pommes basilic Saint Nectaire
'Ubaye Buche de chévre Fraises
Kiwi £ i Cone ‘
W vanille/chocolat
Lundi 26 mai Mardi 27 mai Mercredi 28 mai Jeudi 29 mai | Vendredi 30 mai
Salade lentilles Concombres Salade Piémontaise
Sauté de boeuf a la bulgare Filet de poisson FOYER FERME
printanier Raviolis de beeuf pané z Pont
Frites (sauce tomate) Ratatouille a la FERIE de '’Ascension
Camembert Bleu provencale
Ananas Flan vanille Tomme de 'Ubaye
nappé de caramel Banane

et artisanal

Céréales et Féculents
Issus exclusivement
de I'agriculture
biologique

&

Volailles
Label Rouge

Toutes les
viandes
proposées sont
d'origine FRANCI|

Fromage a la coupe




